Assortiment de nos feuilletés apéritif: | e
" - Nos Galettes des Rois:
0.75€ piéce ; : ;

Disponible a partir du 27 décembre.
Plateau de 35 pieces pizza ou flammekueche: -Frangipane®
12.50€ - Frangipane pomme/miel*

-Frangipane citron/ orange™®

Notre Pain Surprise garni: -Frangipane pistache/ cerise™
-6 2 8 personnes: 28€ | -LLa pomme/ cassis | al‘q

-L.a poire/ chocolat &P uet
Nos Pains Spéciaux: .
-L.e pain aux figues/ abricots | *Toutes nos frangipanes (mi-amandes/ mi-noisettes)
( pour le foie gras et le fromage) sont garanties pur fruits de I'amandier.
-Le seigle nature ou le seigle citron
( fruits de mer et poissons)
-L.e Pain au mais
( foie gras, fromage, petit déjeuner)
-LLe pain aux noix/ raisins
( fromage)

Boulangerie,
Patisserie,
Chocolaterie

-L'énergie Pour les fétes de fin d'année le magasin sera ouvert:
( raisins, oranges, noisettes) | :
-Le pain nordique : du Mardi au Samedi de 6h30 a 18h30 . Toute l’équipe de I’ Atelier Marquet
(seigle et céréales) L.e Dimanche de 7h00 a 12h30 f

: vous souhaite de bonnes fétes de
-Le pain complet

-Le pain de campagne
-Lia boule de tradition

Le mercredi 24 décembre de 7h00 a 17h00 fin d’année et tous ses veeux pour
le jeudi Z-S_déceml)rc de 8h00 a IZh(_'.)(}V I’année 2026.

L.e mercredi 31 décembre de 7h00 a4 17h00

Votre magasin sera fermé le ler janvier 2026.

Nos Baguettes:

-L.a baguette tradition

-Lia baguette Classique

-La baguette Bio 2 Boulevard de la République

-La baguette 5 céréales 41300 Salbris

-La baguette de Sarrasin | Tél: 02 54 97 29 54

02.54 97 29 54



Nos Biiches Glacées:

Pour 4 personnes (22€), 6 personnes ( 33€) 8

personnes (44€)

| -Florence :
biscuit viennois. ! Créme glacée pistache, mascarpone

-"S"Poires : | vanille, compotée de fruits rouges sur u
. : ; 5 ; | . x " biscuit amande.
Mousse caramel, biscuit -Cherry Christmas:

génoise, poires roties au miel Crémeux framboises et cerises, Y o
et croustillant lacté caramel. mousse ehoeolat, nougatine, Sorbet aux 4 fruits jaunes ( orange,
pistache et moelleux chocolat. mangue, banane, passion) parfait

nougat. Coulis fraise, biscuit noisettes.
», @
-Désir:

: o | -Cocktail :
Creme légére vanille,

~ gl LG . . "C ar()line :
Creéme légere vanille, fruits o O
Parfait vanille, créme glacée caramel,

comPOtee de ‘frambmses, assortis , biscuit moelleux. coulis caramel, biscuit noisettes et
croustlllant fI’UItS rouges sur Accompagné de son coulis de noisettes caramélisées.
un biscuit moelleux. | fruits rouges.

‘ -L.e nougat glacé aux

| -Soirée d'hiver : | -Croque-Sologne: framboises.
| Biscuit Sacher chocolat, ~ Mousse légere et ganac!ne au Mohia atha i
mousse chocolat noire, | chocolat sur un croustillant ersonnes By

praliné. Marmite nougatine, choux garnis de
; glace vanille accompagnée de son coulis

- :msfours_im_l.zm piéce. chocolat.

~crémeux al'

* range et aux




